Allergenauszeichnung
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Milch

Glutenhaltige Getreide
Ca Weizen

Cb Roggen

Cc Gerste

Cd Hafer

Ce Hybridstdmme
Cf Dinkel

Cg Kamut
Erdnisse

Nusse

Ea Mandeln

Eb Haselnisse

Ec Walniisse

Ed Cashewnisse
Ee Pecannusse

Ef Paranlsse

Eg Pistazien

Eh Macadamia

Ei Queensland Nusse
Schwefeldioxid + Sulphit
Lupinen

Sesam

Soja

Sellerie

Senf

Fische

Krebstiere

Weichtiere

msiva

Professionell und inklusiv.

Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen Gemar § 9 ZZulVv
= mit Farbstoff"
= konserviert*
= ,Antioxidationsmittel”

= mit Geschmacksverstarker”
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5 = ,geschwefelt"

6 = ,geschwarzt*

7 = .,gewachst”

8 =,mit Phosphat”

9 =,mit StRungsmittel

10 = ,mit SUBungsmitteln®

11 =,mit einer Zuckerart &

SuRungsmitteln”

12 =, Nur bei TafelstiRen”:, auf der
Grundlage von..."

13 = ,enthalt eine Phenylalaninquelle

14 = kann bei Gbermafigen

Verzehr abflhrend wirken®

15 = ,unter Schutzatmosphare verpackt*

16 = ,Chinin haltig*

17 = koffeinhaltig”

18 =, mit Milcheiweil}*

19 = ,mit Taurin®

(P) = Putenfleisch

(G) = Geflugelfleisch

(H) =Huhn

(R) =Rindfleisch

(K) = Kalbfleisch

(SF)= Schaf (Naturdarm fur Saiten+Rote)
(S) = Schweinefleisch




